PERFIL DE DESEMPENHO
As atividades fundamentais a desem-
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zados a custo zero para os alunos.
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e Os alunos/formandos recebem ainda
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subsidio de refeicdo e transporte em

cada dia util de formagao.
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Cursos Profissionais
O QUE SAO

® Os cursos profissionais sao uma modalidade
de educacao, inserida no ensino secundario, que
se carateriza por uma forte ligacao com o mun-

do profissional. A aprendizagem valoriza o

Técnico Vitivinicola

Plano de Estudos

Disciplinas Total
de

horas

SAIDAS PROFISSIONAIS

O técnico/a vitivinicola, é o profissional qualificado
para orientar e intervir em todas as operagdes des-
de a cultura da vinha até ao engarrafamento,
incluindo a colheita de uvas, os processos de vinifi-
cagao, armazenamento e envelhecimento, respei-
tando e implementando todas as praticas necessa-
rias para garantir a qualidade do vinho.

Sécio- Portugués 320
; Anci Lingua Estrangeira 220
desenvolvimento de competéncias para o exer- cultural A]re?z,aude Inte %a;éo 220 O Técnico Vitivinicola podera, entre outras, desem-
;. .. . ~ grac penhar fungdes ao nivel de:
cicio de uma profissao, em articulacado com o TIC 100
. Educacao Fisica 140 e . . )
setor empresarial local. ° Empresario vitivinicola (jovem agricultor);
° Gestdo de empresas, adegas e afins;
Subtotal 1000 ° Associagdes agricolas (vinha e vinho) e afins;
PARA QUEM ° Organismos publicos (Zonas Agrarias, Autar-
quias, etc.);
® concluiu 0 9° ano de escolaridade antifi Matematica 200
. . ) Cientifica  Ficica e Quimica 150
ou formacao equivalente; Biologia 150
@® procura um ensino mais pratico e voltado para o Subtotal 500
mundo do trabalho;
Viticultura 275
® nao exclui a hipétese de, mais tarde, prosseguir Enologia 450
estudos. Mecanizagéo 200
- .. Tecnologias Vitivinicolas 175
CERTIFICACAO Tecnica  pratica Simulada (FCT na 125
A conclusdo de um Curso Profissional ezl
confere: Formacao em Contexto de
600
. o . , Trabalho (FCT)
® Um diploma de equivaléncia ao Ensino Secunda-
rio. Subtotal 1825
o Uma qualificacao profissional (nivel4).
Total de horas do curso 3325

Prepara:

O conjunto de UFCD lecionadas permite a obtencao da Licenca de

o 0 acesso a formagdes pos-secundarias Cursos Técni-
Conducdo de Veiculos Agricolas de Categoria Il ou lll, e operar com

cos Superiores Profissionais (nivel 5). maquinas agricolas, no ambito do Despacho n.° 18692/98 (2.® Série),
o O acesso ao Ensino Superior. de 28/10.
A UFCD 9261 atualiza e habilita o utilizador profissional a obtencao
do cartao de aplicador, permitindo a compra e aplicacao de produtos
fitofarmacéuticos, no ambito da Lei n.° 26/2013, de 11/04 e do Des-
pacho n.° 666/2015, de 16/01.




